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RESUMO

O presente trabalho tem por finalidade apurar elisanaos custos da colheita
semimecanizada (colheita manual e colheita meadajzde café da safra 2006/2007 da
Fazenda Santa Delfina. Para atingir esse objetbronécessario elaborar o seguinte
guestionamento: quais sdo os elementos e os ceistod/idos na apuracdo do custo de
colheita de café nos sistemas “manual” e “mecanizadm tratamentos embasados em
fundamentos administrativos, contdbeis e finans@irBara isso foi necessario elaborar
uma seriacdo de terminologias aplicadas tanto epa da cafeicultura como na area
contéabil-financeira, termos esses embasados paeitos e entendimentos de renomados
autores e pesquisadores. A aplicacdo deste tradalhfundamentada nas seguintes
metodologias de pesquisas: quanto aos objetivosqlpea explicativa”, quanto aos
procedimentos de coleta “pesquisa documental”, antgu as fontes de informacao
“pesquisa de campo” e “pesquisa bibliografica”. drorlevantados todos os gastos, tais
como investimentos e custos e o total das sacdsdael na safra de café do biénio
2006/2007 da Fazenda Santa Delfina. Esses dadasn faratados, levando-se em
consideracdo as caracteristicas exigidas para tpda de colheita, calculando as
depreciacdes, custos de pessoal envolvidos, ma@atetransporte e demais gastos, tendo
sido apurados o0s seguintes valores: R$ 13,43 e B$ pPor saca de 60 litros
respectivamente para a colheita manual e colhedtzanizada. Esses dados exigiram uma
analise comparativa com os custos apurados pejwigt@rio da fazenda que determinada
seus valores baseados em juizo de valor, istol&,epperiéncia aplicada em anotagdes e
agendas sem levar em consideracdo informactesantésve necessarias para a apuracao
real e devida de cada tipo de colheita, uma vezegses custos foram de R$ 9,00 e R$
4,00 para cada tipo de colheita. Da analise reddizs custos do café foram subestimados
pelo proprietario da fazenda em 33% e 48% respentwnte para a colheita manual e
colheita mecanizada. Depreende-se desta forma guepdetario devera rever seus gastos
e notadamente a forma do emprego e apuracdo dewsstos e analisar os custos apurados
neste trabalho para tomada de decisdes quanttemateca adotadas nas proximas culturas
como forma de evitar perdas nas operacdes de velodeafé produzido. O objetivo deste
trabalho foi atingido e sobremaneira contribuidcapam repensar dos métodos até entdo
adotados pelo proprietario da fazenda de tal faqoeo gerenciamento da sua atividade
cafeeira esteja alicercado em bases sdlidas dagiuucorreta de custos de colheita, esta
como um componente do custo final do produto dé pedduzido.

Palavra-chave: Custo. Cafeicultura. Colheita manQalheita mecanizada. Analise de
custos.



ABSTRACT

This paper aims to investigate and analyze thesaafsharvest mechanized and manual of
coffee in  2006/2007 season of Finance Santarzelfio achieve this goal was necessary
elaborate the following question: what are the eletm and costs involved in the
investigation of the cost of the coffee harvessystems "manual” and "mechanized” with
treatments based on fundamentals administrativeuating and financial? This required
an elaborate series of terminology applied in teédfof coffee as in accounting and
financial, terms based on these concepts and uaddmgs of renowned authors and
researchers. The application of this work was basethe following methods of research:
the goals to "search explanatory,” procedures étlecting "documentary research”, and
the sources of information "“field research" antethature search.” We raised all costs, such
as investments and costs and the total bags oéeaffop harvested in the 2006/2007
biennium of Finance Santa Delfina. These data wewded, taking into consideration the
characteristics required for each type of colletticalculating the depreciation costs,
personnel involved, maintenance, transportation @her expenses, was established the
following values: R$13.43 and R$ 7.65 per bag ofligfs respectively for the manual
collection and harvest. These data necessitatedngparative analysis with the cost
determined by the owner of the ranch that deterdhitteeir values based on value
judgments, that is, by experience applied in natescalendars without taking into account
information relevant and necessary for genuine pnogher investigation of each kind of
harvest, since these costs were R$ 9.00 and R%fdr.@@ch type of collection. Assessed
the cost of coffee were underestimated by the owaiethe ranch by 33% and 48%
respectively for the manual collection and harvdtstappears this way that the owner
should review their spending and employment notdhéy form and determination of its
costs and analyze the costs established in thierpegw making decisions about the
systematic adopted in the coming crops as a wayaa losses in the operations of sales
the coffee produced. This work was achieved anticodarly contributed to a rethinking of
the methods hitherto adopted by the owner of thenfao that managing your coffee
activity is based on a solid foundation of corréetermination of costs of collection, such
as a component of cost end product of the coffedymed.

Key words: Cost. Coffee. Manual Harvest . Mechashidarvest. Cost analysis.
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1 SITUACAO PROBLEMA

1.1 Introducéo

De acordo com a historia do Brasil, a cultura dé ¢eve grande influéncia
na colonizacdo e desenvolvimento do pais, assumimgje um importante papel

econdmico e social no cenario do agronegocio leiesil

O Brasil ocupa a posicdo de maior produtor e eggort de grdos no

mercado internacional, segundo dados do IAPAR (RO07

Segundo Wiezel (1981, p. 24), para a sobrevivédaiacafeicultura, o
Brasil tem que seguir o caminho da qualidade. @ éaim dos poucos produtos agricolas
cujo preco é baseado em parametros qualitativogngd significativamente o valor com
a melhoria de sua qualidade. Assim sendo, o angulibeximento das técnicas de producao

de alta qualidade € indispensavel para uma caferauhoderna.

Para que a atividade seja rentavel faz-se necassaidocéo de tecnologia

que proporcione reducao de custo.

Sabendo-se que a colheita representa cerca de 40%usio anual, a
racionalizacdo das despesas dessas operacOes gsodtarrem queda significativa nos

custos totais.

Segundo Silva e Salvador (1998, p. 55), os cafeiad, até a década de
60, eram acostumados a uma agricultura de cafébedra mecanizacdo, baseada mais na

tracdo animal e na terceirizacdo dos servicos defiseamento final do café.

Atualmente, a manutencdo dessa atividade neceshtamoderna

tecnologia, entre elas, 0s equipamentos moto nmeadws, principalmente a colheita.

A mecanizacdo da colheita do café € uma grandea gzada o Brasil
continuar na lideranca mundial dos produtoresyésrala competitividade dos custos e na
gualidade do produto. Segundo os produtores, delairsistema produtivo atualmente de
café no pais, a colheita manual tem sido um fatatdnte, devido a falta de méo-de-obra,

tempo e custo operacional.
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1.2 Caracterizacao da situacao problema

A empresa rural localizada em S&o Manuel, na lmEr&odovia Geraldo
Pereira de Barros, km191-SP, vem desenvolvendpmaacdo na lavoura de café e tem
se diferenciado.

Atualmente, vem se destacando no mercado pela mamgio de alta
qualidade e com técnicas e desenvolvimento de neggo em sua producdo. Conforme o
produtor Hélio José, a implementacdo da culturgalé na propriedade, encontra-se em

terra roxa, possuindo boa fertilidade e 6timas ogiie$ para uma boa produtividade.

A propriedade encontra-se em uma boa localizagigEsundo condicao de

acesso de implementos agricolas e facilidade ramesnto de sua producéao.

A empresa rural vem utilizando o processo de ctalsgmimecanizado, ou
seja, efetuando 50,06% do seu total com a colhemai@matriz e os 49,94% restantes,
feito com o processo manual, utilizando 8 funcimsafixos, que aumenta na época de
safra. O resultado da producgédo para esse tipoldeedeatos culturais e tecnoldgicos € de
ordem de 28 sacas beneficiados por ha.

O periodo de adubacédo é de outubro a marco, eldeiteoé de junho a
setembro, ou seja, do plantio a colheita, decamepariodo de 11 meses, que vai desde a

preparacdo da terra.

O tamanho da propriedade € de 46 alqueires, eedxagt cerca de 275.000
pés de café na variedade de plantas do tipo Catraielha e amarela, plantadas no

espacamento de 3,80m x 0,60m.

O que se pretende é identificar e analisar os adestolheita na utilizacéo
do processo semimecanizado na propriedade.
Neste contexto elabora-se a seguinte questao:

Quais séo os elementos e o0s custos envolvidos naragao do custo de
colheita de café no sistema manual mecanizado, cotratamento embasado em

fundamentos administrativos, contabeis e financeiis?
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1.3 Objetivos

1.3.1 Objetivo Geral

Elaborar um estudo de apuracdo de custo no proceéasaolheita

semimecanizada de café, ou seja, custo conjuntoltaita manual e colheita mecanizada.

1.3.2 Objetivos especificos

- determinar as fases operacionais da colheitafi#o c
- identificar os custos da colheita manual.
- identificar os custos da colheita mecanizada.

- levantar os gastos com investimentos aplicavedtita de café.

1.4 Justificativa

Pretende-se apresentar um estudo de analise e re@@pam relacdo ao

custo operacional na colheita semimecanizada @e caf

1.5 Organizagéo do trabalho

O presente trabalho esta estruturado conformehdeta&into a seguir:
No capitulo 1 é abordada a situagdo problema déntise aos aspectos
introdutdrios, a caracterizacao da situagado probjers objetivos gerais e especificos, bem

como a justificativa, além da estruturacéo do trabeelacionada a colheita de café.

Por sua vez, no Capitulo 2 é dado énfase a fundag@&ntedrica, onde
sdo abordados as terminologias envolvidas comtaraulio café, especificamente na fase
operacional da sua colheita, além de tratar deinefagias contabeis relacionadas ao
trabalho, sob o ponto de vista e entendimento ttgegirenomados.

No capitulo 3 é destacado a metodologia empregadtesenvolvimento
do trabalho, dando destaque as trés metodolog@sa@uteiam a pesquisa, ou seja, quanto

aos objetivos, quanto aos procedimentos de colbejtaanto as fontes de informacéao.
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No capitulo 4 é enfatizado o envolvimento praticm tdabalho com
calculos e apuracao do custo das colheitas deneagéstematica manual e mecanizada com

atribuicbes de valores de cada uma delas.

Por ultimo, temos as conclusdes e recomendac@as fine fundamentam

0 objetivo proposto do presente trabalho.
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2 FUNDAMENTACAO TEORICA

Este capitulo trata das principais terminologiagssuntos relacionados
direta e indiretamente com a cultura do café, epea@al com a sua colheita, além de
destacar termos ligados a area contabil, necessaraplicacdo pratica do tema proposto,

abordando o pensamento, opinido e ponto de visti&vdesos autores e pesquisadores.

2.1 Terminologias da colheita do café

2.1.1 Derrica

Segundo Salvador (2003), a derrica “é o processetitada dos frutos da
planta e, por isso, é considerada a principal g@erda colheita, uma vez que tem maiores

implicagfes no custo de producéo e também poiimftuqualidade do produto”.

2.1.2 Derrica manual no chao

O referido site, aborda a questdo da derrica mashwalh&o, afirmando
que o café pode ser derricado ou retirado do cpa@s as colheitas ocorridas tanto da
manual, como também da mecanizada. Destaca airedam regiées com inverno mais
seco, com terrenos arenosos, onde a passagem tdonfaduro para o seco ocorre

rapidamente ndo ocorrendo a fermentacéo que éejdtdes

2.1.3 Derriga manual no pano

Neste sistema de colheita o café é derricado spbnes de plastico que séo
colocados sobre o chdo ao lado de cada pé dewaf@ longo da linha. Os panos
séo colocados para evitar que o café colhido emreontato com a terra e com
cafés que cairam antes do inicio da colheita, cdévarricdo fermentados.
(SALVADOR, 2003).

2.1.4 Varregéo

Assim é definido por Salvador (2003) sobre varrecao

E a operacdo de ajuntamento dos frutos de caféejeacontram no chdo. Pode
ser realizada antes da derrica, quando a mesmafes&xédno chdo ou apos a
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derrica, quando a mesngera feita sobre panos ou com maquina que
disp6e de mecanismo de recolhimento dos frutoscdeos.

Essa operacao caracteriza-se pela retirada dasdrgsuleves (gravetos e folhas)
qgue se encontram junto dos frutos recolhidos. Mamerte, o café é colocado
em peneiras e jogado para cima, com a finalidadelideénar essas impurezas.
Normalmente a abanacéo € realizada ap6s a derpgaEle ser uma operacgao
mecanica também. (SALVADOR, 2003).

2.2 Terminologia contabil

2.2.1 Gastos

Wernke (2004, p. 11) assim se expressa ao conceitbee gastos:

2.2.2 Investimento

Termo usado para definir as transacfes financeeasquais a empresa utiliza
recursos ou assume uma divida, em troca da obtelecatyum bem ou servico.
E um conceito abrangente e pode englobar os ddteais Por exemplo: um

gasto pode ser relacionado a algum investimento(een que sera contabilizado
no ativo da empresa) ou alguma forma de consummqorusto ou despesa,
qguando sera registrado em conta resultado).

Na concepcgao de Souza (2007, p. 9), “Investimembale ser visto como

todo aporte de capital necessario para manter aesmpompetitiva ou para posiciona-la

em um novo patamar de rentabilidade”.

2.2.3 Custo

Conforme o Leone apud Martins (2000, p. 52), “custgasto relativo a

bem ou servico utilizado na producéo de outros besesvicos”.
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2.2.3.1 Custos fixos

Custos fixos sao aqueles cujo total ndo varia po@ealmente ao volume
produzido. Por exemplo: aluguel, seguro de fabetma Um aspecto importante a
ressaltar € que os custos sdo fixos dentro dentietesta capacidade de producdo. Em
resumo, pode-se dizer que o0s custos sdo fixos émvato de tempo e dentro de

determinada capacidade de producao.

2.2.3.2 Custos variaveis

Custos variaveis sdo 0s que variam proporcionaknaatvolume de producao.
Exemplo: matéria-prima, também denominadas masedia¢tos, e mao-de-obra
direta, que sdo custos relacionados com o pesseatrgbalha diretamente na
fabricacdo de produtos, por exemplo, uma costureira uma inddstria de

confeccdo. Vale ressaltar que, para ser considévlida, é necessario que se
possa medir a quantidade de mao-de-obra aplicadaterminado produto.

(SILVA, LINS, 2005, p.9).

2.2.4 Despesas

Wernke (2004) destaca que as despesas exprimesoodos bens ou
servicos consumidos direta ou indiretamente par@ngBo de receitas, de forma

voluntaria.

2.2.5 Rateio

7z

De acordo com Crepaldi (1999), rateio é um artifiempregado para
distribuicdo dos custos. Como bases ou parametses atilizado, destacada o referido
autor alguns exemplos, dentre eles: Unidades prdasizHoras de MOD; Horas de uso
direto das maquinas; Valor (custo) da MOD; Matépidma consumida; Horas diretas de

servigos prestados etc.
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2.3 Outras terminologias
2.3.1 M&o-de-obra

Conforme Silva (1977), a mao-de-obra é um gastopeermpresente em
gualquer processo produtivo, desde o mais compiek@lho de artesanato até a mais

simples digitacdo de botdes em sofisticada macguparautomatica.

2.3.2 Custos operacionais

Santos (2005, p. 9), assim se expressa ao trdisr sostos operacionais:

Os custos operacionais para manter a capacidatidaies em condicbes de
operacao da empresa, tais como: os salarios désega do trabalho humano) e
as despesas gerais para manutencdo de maquinadacidss, utensilios de
escritdrio, terrenos, veiculos etc. sdo necess#@wa produzir, administrar e
vender produtos.

2.3.3 Salério

Padoveze (2003) em seus estudos da o seguinteérgtasobre a questao
terminoldgica “salario”:

Considera-se salario o valor nominal contratadoeesm empresa e o funcionario
a ser recebido pela contraprestacdo do servicalosgque a maior parte dos
contratos acorda salarios mensais. Em determirsttlédades e especializacoes,
existe o salario por hora trabalhada e, em outiiaiklades e especializacdes,
salario pode ser pago por quantidade produzidaeoucs executado, esses dois
ultimos denominados tarefeiros. A razdo basica dgamento por tarefa é
considerar o salario pago aos funcionarios comocusto totalmente variavel.
Nas opcOes de salario mensal, ou mesmo de saldnag-parte dos dispéndios
com salarios termina por incorporar caracteristieacusto fixo. (PADOVEZE,
2003, p.131)

2.3.4 Depreciacao

Para Bornia (2002), depreciagdo de um equipameme@senta o valor da
parcela daguele equipamento “consumida” num detexoi periodo. Relata ainda que a
maquina nao tem uma parte consumida, mas vai gastasdo com o passar do tempo e
uso. Nessas condicdes relata o referido autor quepeeciacdo representa a perda de

valor do equipamento considerado.
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3 METODOLOGIA

A metodologia utilizada neste trabalho contempaguinte classificacao:
a) quanto aos objetivosexplicativa.

Assim se expressa Andrade (2002, p. 20), ao abmolare a pesquisa

explicativa:

[...] a pesquisa explicativa € um tipo de pesquisés complexa, pois, além de
registrar, analisar, classificar e interpretar esémenos estudados, procura
identificar seus fatores determinantes. A pesqeigaicativa tem por objetivo
aprofundar o conhecimento da realidade, procuran@zdo, e porqué das coisas
€ por esse motivo esta mais sujeita a erros.
b) quanto aos procedimentos de colet&era obtido por meio documental,
que segundo Donaire (1997), visa corroborar e atanas evidéncias obtidas por meio

de outras fontes, além de bibliografia como tambéraspecializados.

c) quanto as fontes de informac&o pesquisa de campo e pesquisa

bibliogréfica.

Segundo Vianna (2001), a pesquisa de campo € a feninformacéo, as
guais se obtera as informacdes a respeito das geesso instituicdes, de diferentes

maneiras, e que ajudem a compreender o problenndaeist.

Santos (2000), esclarece que a pesquisa bibliogrédpresenta o conjunto
de materiais escritos/gravados, quer seja mecamicaeletronicamente, que reune

informacdes ja elaboradas e publicadas por outrtoses
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4 RESULTADOS OBTIDOS

Neste capitulo sdo apresentados os referenciataldalos comparativos
relacionados a andlise de custos da colheita dedzkafra de 2006/2007 da Fazenda
Santa Delfina.

Contudo, é fundamental também destacar que, parallwor entendimento
deste trabalho, dado a sua especificidade, iniecialen foram abordadas todas as
explicacdes relacionadas ao plantio e a colheitead® os gastos implicitos a atividade,
gastos esses identificados como investimentos &subem como outros fatores
associados a apuracdo dos custos, objetivo dégtioes

E sumamente importante ratificar que, este trabiéihitou-se unicamente a
apuracdo do custo da colheita do café, element masial na identificacdo do custo

total do referido produto.

Destaca-se ainda, que todo o processo de colleitafd da Fazenda Santa

Delfina é realizado exclusivamente por “empreita”.

Os sistemas de colheitas de café utilizados nanBazganta Delfina, objeto

deste estudo, sao realizados através da colheftaai@ da colheita mecanizada.

Os dois sistemas de colheita acima enfatizadosrenodiferentemente,
tendo em vista que a topografia da area plantadsea em sua extensdo, area plana e

area com relevo, conforme posicionamento do quhctzaixo:

Topografia Pés % | Area em ha %
Area Plana 206.250 75% 60 75%
Area com relevo 68.750  25% 20 25%

Totais 275.000 100% 80 100%

Quadro 1 - Relagéo plantio de café e area topagrafi
Fonte:Elaborado pelo autbr

A colheita nos dois sistemas mencionados ocorralamante, apés todo um

ciclo evolutivo da lavoura do café, que exige dodptor um tratamento mensal,

! para a utilizac&o da colheitadeira é consideéaea plana até declive 10.
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objetivando a melhor qualidade e melhor rendime&utgroduto. O quadro 2, a seguir,

identifica cada fase de tratamento operacionai@éxignualmente na referida lavoura.

Meses/Safra Ql;méiznal Atividades
Setembro - Esparramacéo de ciscos e Correcao do solo poreralag
12, 12, Florada
Outubro 22, 123, Adubacéo e Rogadas
12, 22, Florada
AL 22, Tratamento Fitossanitario via solo
12, 22, Adubacao e 12 Carpa Quimica
Dezembro 22, 32. Florada
12, 32. Adubacéo e 22 Carpa Quimica
Janeiro >
12, 12 Pulverizacao de defensivos agricola
Fevereiro 22, 43, Adubacéo
Marco 22 Rocadas
Abril més Inicio da Arruacéo e 22 Pulverizacéo de defensigpiola
Maio més Término da arruacao

Colheita do café

Colheita do café

Colheita do café

Quadro 2 - Calendario do ciclo da lavoura do catvidades mensais
Fonte:Elaborado pelo autor

Objetivando dar entendimento a cada fase posicaonagnsalmente,
conforme quadro 2, o ciclo da lavoura de café daeida Santa Delfina é desenvolvido

conforme esclarecimentos, a saber:

a) Apos a colheita (que deve ocorrer de junho &tagmo mais tardar até

setembro)g feita a operacao de correcdo de solo por calagesparramacado dos ciscos,

!Destaque do tratamento “quinzenal” tendo em vistdubacao que ocorre em média a cada 45 dias.
“Destaque do tratamento “més” quando a atividader®@cirante o més informado.
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ou seja, toda matéria organica que encontra-sadamo meio da ru& esparramada
pela extensadoda da mesma, de tronco a tronco(em operacacamecac manual ou

mista).

b) Da esparramacéo, inicia-se os tratos culturegpés, adubacdo e
tratamentos fitossanitarios) que iniciam-se depgois comecam as chuvas e a primeira
boa florada (que certamente acontecera no més tdbrouem nosso micro clima), do
inicio em diante ocorrerdo 4 adubagfes em intesvddo45 dias, e também ocorrerdo 3

floradas de outubro até o més de dezembro.

c) Nesse lapso de tempo os graos vao se firmangloataigirem a
maturacao.
No més de Abril € iniciado a arruacdo, onde ososigcfolhas sdo puxados
ao centro das ruas e enleirados, preparando opsodoa colheita, e deixando-o limpo,

afim de pleno aproveitamento dos graos que cairem.

d) O que determinara o inicio da colheita, seraaizdonimero de graos
verdes existentes nos pés.

e) processo de colheita (manual e mecanizada)ipnopnte dita.
4.1 Colheita manual e mecanizada: fases operaciosa
O desenvolvimento da colheita manual e mecanizzglzer, inicialmente, a

aplicacéo de requisitos basicos, conhecidos coses faperacionais, conforme evidencia

0 quadro 3, posicionado a seguir.

Descricdo das Tipologia de colhei.ta
Eased Manual Mecanizada
Derrica X X
Varrecao X -
Abanacao X X
Ensacamento X X
Transporte X X
Secagem (terreiro) X X

Quadro3 - Fases da colheita de café manual e nzeckni
Fonte: Elaborado pelo autor

! Foi omitida a citacdo da operacdo de “Arruacda’descricdo das fases do processo da colheitaféle ca
manual, em vista que este trabalho é realizado émantes do periodo da referida colheita, execytada
empregados fixos da Fazenda, ndo contemplada tmadmpresente trabalho.
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Os gastos incorridos tais como investimento e cuslimcionados com a

colheita manual e mecanizada estao caracterizadésrme quadro 4, a seguir.



NO

Elementos

Investimentosl

Custos

Custos Imputaveis na colheita

Internos

Externos

Manual

Mecanizada

Trator

01.1 — Depreciacdo

01.2 - Combustiveis (6leo diesel)

01.3 - Manutencao (reparos) periddica

Colheitadeira

02.1 — Depreciacdo

02.2 - Combustivel (6leo diesel)

02.3 - Manutencao (reparos) periddica

Utensilios e ferramentas de apoio:

03.1 - Peneiras de arame

03.2 — Rastelos

03.3 — Sacaria

03.4 - Panos de colheita

Pessoal terceirizado “empreita”:

04.1 — Empreiteiro

04.2 - Operérios da Colheita

04.3 - Operador da Colheitadeira

04.4-Ajudante da Colheitadeira

X|x| X

Pessoal - Empregados da Fazenda:

05.1 — Tratorista

05.2 — Terreireiros

05.3 - Ajudantes (recolhimento das sacas de cafe

XXX

6

Custo Transp. Empreg. fixos e Operarios Empreita

XX X[ X

7

Custo Transp. Oper. Colheitadeira e Ajudante

X

XXX X[ X

Quadro 4 - Gastos incorridos na colheita do caféualee mecanizado
Fonte:Elaborado pelo autor

! Optou-se por considerar os gastos “sacaria, @eegianos e rastelos” como investimento com aidim@é de alocacéo de seus custos denominados pletigdo” por
safra, levando-se em consideracéo a sua vidadtihvés de considera-los como custo de uma lavsmmente. Essa possibilidade é contemplada petdaedo do imposto

de renda.

2 Custos Internos (correspondente aos gastos gemadm®pria Fazenda). Custos externos (corresptmdes gastos terceirizados).
% valor correspondente a 33% pertencente & Fazearta Belfina, enquanto que os 67% restantes éopeipdade de outra Fazenda.




4.2 Determinagao do custo da colheita manual e n@@tzada

custo de cada uma delas, conforme Tabela 1, neegt#al indicados as fontes de calculos “Apéndigas’subsidiaram cada custo de colheita.
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Em decorréncia do quadro 3, elaborou-se os calddasada gasto para fins de alocagcédo a cada tipolldeita, apurando-se o

TABELA 1 - Apuragéo do custo da colheita manualezamizada

N© aEtieE Data de Aquisicao|  valor | Aliquota | FONte: CUSTO DA COLHEITA
R$ Apéndices Manual Mecanizada
1 | Trator:
1.1. Depreciagao 2000 45.000,0( 10% KelL 247,20 247,80
1.2. Combustivel no periodo 6.928,1 KeM 3.459,89 3.468,21
1.3 Manutencéo (reparos) no periodo 1.000,0 KeM 499,40 500,06
2 | Colheitadeira:
2.1. Depreciagdo 2000 90.750,0( 10% Q 9.075,00
2.2. Combustivel no periodo 5.040,0 5.040,00
1.3. Manutengao no periodo 1.400,0 1.400,00
3 | Utensilios e ferramentas de apoio:
03.1 - Peneiras de arame 2006 45,00 50% T 675,00
03.2 — Rastelos 2007 5,00 33% T 50,00
03.3 — Sacaria 2006 2,50 50%| T,KeM 187,28 187,73
03.4 - Panos de colheita 2007 13/00 33% T 130,00
4 | Pessoal terceirizado “empreita”:
04.1 — Empreiteiro U 3.816,00
04.2 - Operarios da Colheita U 38.160,00
04.3 - Operador da Colheitadeira V 3.040,00
04.4- Ajudante da Colheitadeira V 760,00
5 | Pessoal — Empregados da Fazenda:
05.1 — Tratorista P,NeO 1.552,33 1.083,65
05.2 — Terreireiros P,Ne O 5.088,36 3.552,09
05.3 - Ajudantes (recolhimento das sacas de cafg) P,Ne O 2.035,34 1.420,84
6 | Custo Transp. - Empr. fixos e Operarios Empreita R,NeO 8.162,00 5.852,00
7 | Custo Transp. - Oper. Colheitadeira e Ajudante S 950,00
CUSTO TOTAL POR COLHEITA 64.062,80 36.577,38
SACAS COLHIDAS DE 60 LITROS 4.770 4,782
CUSTO DA COLHEITA UNITARIO POR SACA DE 60 LITROS 13,43 7,65

Fonte:Elaborado pelo autor
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4.3 Avaliacao dos custos apurados na colheita dafé manual e mecanizada

Conforme indicag&o da tabela 1, o custo real apunadcolheita manual é de
R$ 13,43 por saca de 60 litros, enquanto que @ asstolheita mecanizada por saca de 60
litros é de R$ 7,65. E importante destacar quesesseres sdo decorrentes da aplicacdo de
conceitos, fundamentos e critérios de estudos esesbaientificas das principais
terminologias aplicaveis no estudo em questdo. oBo lado, a titulo de comparacéao de
custos para a referida safra de 2006/2007, saoesaspurados pelo proprietario da fazenda
com base em seu juizo de valor é de R$ 9,00 pard®6€0 litros para a colheita manual e
R$ 4,00 para cada saca de 60 litros da colheiteammada. Observa-se que 0s custos
apurados neste trabalho séo superiores aos apyrelbogroprietario, porém, refletem com
propriedade custos, calculos de rateios devidamidetgtificados em cada tipologia de
colheita. Denota-se que o proprietario esta subastio o custo da colheita manual em R$
4,43 para cada saca de 60 litros, manual e em 68 @Ry saca de 60 litros no caso da
colheita mecanizada. Esses valores representaractesmmente 33% e 48% de diferenca
para cada tipo de colheita, o que representa ugcemrl representativo que me requer
imediato uma analise das diferencas apuradas. Bgepdeste trabalho, serd possivel o
proprietario cotejar cada gasto considerado nesib@lho com os gastos apurados em seus
calculos para determinar com precisédo as diferesgastadas. Caso isto seja possivel, uma
vez que os proprietarios de fazendas calculam\sdases baseados em suas experiéncias,
na maioria das vezes registradas grosseirament@peniamentos e agendas, nem sempre

anotados com precisédo do gasto ocorrido.
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5 CONCLUSOES E RECOMENDACOES FINAIS

5.1 Conclusobes

O presente trabalho consistiu em elaborar um estedapuracéo de custo no
processo de colheita semimecanizada de café, auycssjto de colheita manual e colheita

mecanizada.

Este trabalho requereu um estudo pormenorizado od®st os custos
envolvidos nos respectivos modelos de colheitasy bemo rateios, e célculos de cada

gasto incorrido.

Os valores apurados de R$ 13,43 e R$ 7,65 por saca0 litros
respectivamente para a colheita manual e mecanfpaal® muitos diferentes dos valores
apurados pelo proprietario na safra 2006/2007 cquanf de R$ 9,00 e R$ 4,00

respectivamente.

Conforme esclarecido no capitulo anterior, os ‘ealorapurados pelo
proprietario requer revisdo dos gastos envolvidnseu controle para fins de comparacao
com os gastos e valores efetivamente apontados tiabalho, de tal forma que isso néao

represente perdas no processo de negociagao dorodt&ido.

E importante destacar que este trabalho contribaistvamente para os fins
gue se objetivou, trazendo em seu bojo diferengastadas que exigem revisoes, atitudes e
tomadas de decisdes no controle e direcionamentegiacio.

5.2 Recomendac¢bes

Recomenda-se, portanto revisbes de contas e valmlEsados na referida
safra, bem como controle e analise dos gastosridosrna apuracdo da colheita manual e
mecanizada da safra 2007/2008 para a averiguac@omdmuidade ou ndo das diferencas

apuradas nos gastos da safra 2006/2007.
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APENDICE A - Foto ilustrativa da lavoura de caféFéezenda Santa Delfina




APENDICE B - Foto ilustrativa da “Varrecédo do café”
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APENDICE C - Foto ilustrativa da “Derrica do café”
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APENDICE D - Foto ilustrativa da “Abanacdo” do café
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APENDICE E - Foto ilustrativa do café ensacado




APENDICE F - Foto ilustrativa da Colheitadeira dééc
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APENDICE G - Foto ilustrativa do Trator e da Caaragricola




APENDICE H - Foto ilustrativa do recebimento doéab terreiro
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APENDICE | - Foto ilustrativa do terreiro durantsecagem do café

e
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APENDICE J- Discriminag&o de Atividades do Trator

Total de
. horas uant. Percentual de
AOeEeEs = mag/ha Qano . utilizag&o/ano
trabalhadas
Carpas quimicas 8P 15 2 240 11%
Rocadas 8( 2 2 320 15%
Adubacbes 8( 2 4 640 30%
Aplicacbes de defensivos agricolas 80 15 1 120 6%
Pulverizacbes 80 15 2 240 11%
Arruacdo e esparramacao de cisca 80 p il 160 8%
Correcao de solo (calagem) B0 2 1 160 8%
Total horas/ano 2120 100%

APENDICE K - Apurac&o percentual sacas colhidagiporde colheita

Tipo de Quantidade %
Colheita Sacas
Manual 4,770 49,94%
Mecanizada 4.782 50,06%
Totais 9.552| 100,00%

APENDICE L - Célculo da depreciacéo do trator apbsio por atividade

: Depreciagéo
Tipo de Transporte Fonte Quant. % Em R$
Colheita Manual Apéndice k 4.770 49,94% 247,20
Colheita Mecanizada Apéndice k 4.782 50,06% 247.80
Depreciacio (11% - Tab."1] 495,00

Totais 9.552| 100,00%

APENDICE M - Base de rateio de custos comuns: %eagas por tipo de colheita

BASE DE RATEIO DE CUSTOS COMUNS: (% SCS COLHIDAS

(apéndice K)

Manual Mecanizada
GASTOS Fonte R$ 49,94% 50,06%
1- Trator:
1.1 - Depreciacao do trator Apéndice L 495,00 247,20 247,80
1.2 - Reparos e Manutencao Tabela 1.000,00 499,40 500,60
1.3 - Oleo diesel (trator) Tabela 16.928,10 3.459,89 3.468,21
2- Sacaria (depreciacao) Apéndice T 375,00 187,28 187,73

! percentual de 11% sobre R$ 4.500,00 (correspamaeh®% sobre R$ 45.000,00) = R$ 495,00.
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APENDICE N - Apuracao percentual de dias de trabglhr colheita

Tipo de Colheita

Dias Trabalhados

%

Manual 53| 58,89%
Mecanizada 38 41,11%
Totais 91 | 100,00%

APENDICE O - Rateio de Salérios, Encargos Soeidisansporte (Apéndice N)

Manual | Mecanizada

GASTOS Fonte R$ 58.80% 41.11%
Saléario e Encargos Sociais (Ajudantes) P 3.4562.835,34 1.420,84
Saléarios e Encargos Sociais (Terreireirgs) P 845105.088,36 3.552,09
Salarios e Encargos (Tratorista) F 2.635,9852,33 1.083,65
Transporte Func. Fixos e Operarios P 14.014,8062,00 5.852,00




APENDICE P - Tabela de salarios e encargos sogéfsncionarios fixos
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FGTS

INSS

Salario e

N° de

Salarios e

Quantidade

Empregado Salario 8% 27,2% Encargos Empr. | Encargos Totais | més de Colheita Gasto Total
Terreireiro 426,06 34,08 115,89 576,03 5 2.880,15 3 8.640,45
Ajudantes 426,06 34,08 115,89 576,03 2 1.152,06 3 3.456,18
Tratorista 649,90 51,99 176,77 878,66 1 878,66 3 2.635,98




APENDICE Q - Depreciacio da colheitadeira
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Valor Total | Propriedade Valor a Ano de Aliquota Valor da
da Fazenda | depreciar Aquisicao 10% a.a. Depreciacao
275.000,00 33% 90.750,00 2000 9.075,00

APENDICE R - Custo total de transporte de funcimsafixos

Dias Trabalhado

Custo/Dia

Custo Total

91

154,00

14.014,00

APENDICE S - Custo de transporte do operador eaajiedda colheitadeira

Custo / Dia Dias trabalhado Custo Total
25,00 38 950,00
APENDICE T - Depreciacdo das ferramentas
Utensilios Valor annt. Valor Total Depreciagao Valor.daN

Utilizada Ano depreciacdo
Sacaria 2,5( 300 750,00 50% 375,00
Rastelo 5,00 30 150,00 33% 50,00
Pano colheita 13,00 30 390,00 33% 130,00
Peneira 45,00 30 1.350,00 50% 675,00

APENDICE U - Custos do operador e ajudante da talfkera

Custo Unitéario Sacas colhidas Custo Total Custo Empreiteiro
Operério manualmente Operérios 10%
8,00/saca 4.770 38.160,00 3.816,00

APENDICE V - Custos do operador e ajudante da aitieira

Operarios Custo/ Dia Tempo De_ Colheita Custo Total
Mecanizada
Operador Colheitadeira 80,00/dia 38 dias 3.040,00
Ajudante Colheitadeira 20,00/dia 38dias 760,00




